CARTE COCRTAIL

APERITIVI ITALIANI | METS A PARTAGER SERVIS SUR TABLE

Olives marinées & la Méditerranéenne

Mini mozzarella de bufala

Pépites de Parmigiano Reggiano 30 mois
Sélection de grissini et Pane Guttiau au romarin
Sélection de 3 charcuteries ltaliennes

3.- par piece
4.- par piece
4.- par piece
3.- par piece
16.- par assiette

LES PIECES COCKTAIL | CREATIONS INDIVIDUELLES

Foccacias
Focaccia a I'huile d'olive, [égumes grillés, pesto au basilic

Focaccia & I'huile d'olive, burrata, roquette, jambon de Parme
Focaccia & I'huile d'olive, bresaola, fromage de chévre, ciboulette

Fraiches et froides

Mini salade d'artichauts

Cruditées de légumes, condiment & la ricotta
Sablé de Parmesan

Saumon en gravlax, aneth, sauce aux poires
Tartare de thon au basilic

Battuto de filet de boeuf, roquette, pane Guttiau
Mini vitello tonnato, capres, salade de céleri

Chaudes et gourmandes

Arancino du moment

Gnocco fritto, Parmesan, paprika

Mini pizzetta tomate, mozzarella et origan

Bruschetta de tomate fraiche, pecorino, basilic - servi tiede

Douceurs
Tiramisu en verrine

Panna cotta en verrine, fruits de saison

Tartelette au citron

Tartelette au chocolat 55%

Compote de fruit de saison, crumble de sbrisolona
Mousse au chocolat, noisette, sauce cacao




